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Samtig-weich am Gaumen, der

Uf3e Fruchtgeschmack veredelt:
Fassgelagerte Fruchtbrande ent-
wickeln im Holz ein einzigartiges
Arorma. Eine Erfolgsgeschichte
aus Osterreich.
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»Die slf3lichen Aromen, der

te Honigduft und die
opulente Kraft der Zwetsch-
ken verbinden sich ideal mit
dem Holz.«

JOSEF V., FARTHOFER Memertvranaa
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Bei Golles wachsen die Aptelfur den
Fel brand i egenen Chatgarten
Maben Apfaln signen sich Zwetschken
tir fasstgelagerten Edelbrand.

Gitlles beganm in den 1980=m, aus der
Maische das Apfals ou destillieren.
Auch Birpen sind fassreitetauglich

aher nicht jede Sorte!
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st in der Gilles-Brannere verarbeibet

-~

i il i ol Galstall

al




.~:|ririt .

1

P2

L

=2 LI

ol

rt. Damb=

GERTE FRUGHT
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ine Harmonie zwischen Destillat und Holz wertet den
Jdverhaltenen Apfel im fassgelagerten Edelbrand auf.

nichr, weil es dic ohnehin schoa rechr zare
besaireren Aramen der Boranicals hesinflossr,
und beim Wodka nicht, weil Wodka cigendich
mmier auf Mewtralicit germmmi s, The Ans
manhumen sind mengen- und bedewrungamakie
irrelevant

Lnreressant i, was sich genaw im Deesrillac
ahspieh, wenn e 10 Koneake mit dem Holz
sonmt. Der Prozcss der Boibung Eissr sich o
dren anfeinanderdolgende Phasen untertetlen,
wobei die Rethenfolge zeear klar ist, Daver
amil Infenaie aber varmeren kiimmen.

Es beginnr daimir, dass der Brand eowas ver-
liert, das nhnehin kemer haben will; tiichtigen
Alkohcd, Der carrige, stechende Geruch, der an
den vmangenehmen Yorlauf her der Destillanon

crinmert, verfluchagt sich — nomen es omen -
durch Taftkomtakt, The worderom sickent
durch die Poren des Holres ins Fassinaere und
sUrgt dem ersten Schrtt aur Harmonie,

Im zwrcinen Schrivn — jerzn komamen Aromen
dazu = hilden sich Substanzen direkr aus der
Interakrion zwischen Destillar und Holz, Grob
gesazr sind das Verhindumgen ans der Groppe
der Lactone, Praziser formuliert sind es Stoffe
wie y-Monalactim, y-Tecalacron oader ein

AK alsdal Tl g

Lacron mir der crivialen Bemcichnung = Whis-
kvlactons=, vl s 1m Whisky erstmals
grofierer Menge isolicrt werden konnee, Der
wissemschafthche ™ame fiie dee Substanz, 1w
S-Buryl-4-methyl-4, S-dihyd roduran- 2 3H -0

Aber wer wall das schom 5o genan wissen?
Veranowordich sind die Inhalrssobie Hir cine
Rethe recht repischer Aromen, Schwarrtes,
karamell, Lavendel cder Schokolade, Dringe,
chie wir in gereiften Destillaten also emfach
haben wollen

Irr ddrvtten Part seht e waeder om o Che
ke pavischen Fass uind Brand, Allerdings nicha
mehr um die analytsche, organische Cherme.
Viclnche ums Feinstofliche. Umn die Clhemie
m Sinne des Tanzens der beiden,

Wil Fass niche gheich Fass ist und der Pro-
wen wom denrlch mehr abhingig st als vom
Toasring, der Fasagedlie und der Halzasr.
Wobel das nadichch schom die wesentlichen
Fakroven bed der ganscn Sache sind.

ie1 Fruchrbrinden dominiert die Exche
Manche Brenner verwenden Kastanic oder
Aleaze, s macht die Schndipse noch rander,
weicher und harmonischer Aber schmeckbar
situl dlie verschisdemen Hinlzer nichr.

Diz Familie Wurrn stellt
auzpllantan fassgalagar-
ten Fruchthrand her.

VEREDELUMG IM HOLZ

Wearum sind es aber immer Apfel und
Aowetschlke? Warom Bime nor in & psnahme
taallen und Williams dberhaupr nicher

«E5 bt Frochte, bet denen de Keanlimaci-
on mit Holz aut der Hand licgr. Diic Zwietsch-
ke zum Bespiel. Dras wird wahrscheinhich sen
Jahrhunderen so pemacht, und das har guee
Crriimules The siifflichen &romen, der deeme
Homigdutr wnd die opulente Erafr der
Awetschken wmd Mawmen verbinden sich
ideal mir demn Halz, Egal, wic lange das Dies-
tillat im Fass bleibts, sagr Josef V. Farthofer
Mostvicrtler Melsterhrenner und Experimcn-
tator, wenn es um neve Brinde geht, Floch
eradig emptehlenswert ist etwa der Muskar-
Bramd von Godser Trauben, dres [ahre in hei
mischer Eiche gerubi

Bewn Apfel verhiilt es sich ein wenig anders.
Hicr gebic o5 niche vordergrindig wm dic Har-
miomie #wischen Destillat und Hede, Vielmehr
rehit es darum, den — als Edelbrand - recht
verhalrenen Apfel aufenvwerten,

«Der Apkel kann durch ein Holzkuss o
pewinnen. Wenn s gelmgt, die Typixao des
Mpbels zu echaleen wind den Fasschasakoer im
Zaum zn halten«, sagt Farthofer, Das melinge
bei seinem =Adren Apbel= vorbildlich. CGenaw-
sowe bl Alois Giolles st 35 Jahren,

Ein Holzweg. Aber nicht im iibertragenen
Ginm.




